% BAR

@INS

La Perla

Marula

Bombay

1840

Hendrick’s

Mare
Fevertree Mediterranean
Double Dutch
Indian - Skinny Low Sugar
Pink Grapefruit - Ginger Beer

Cocktails

Aperol

Mojito

Pornstar Martini
Cosmopolitan
Tonicello
Martini Bellini

Mocktails

Tropical

Virgin Mojito
Pisang

Peachy Paradise

€10,00
€11,00
€12,00
€13,00
€13,00
€14.00
€4,00

€4,00

€10,50
€12,50
€12,50
€12,50
€12,00
€9,50

€7,50
€7,50
€7,50
€7,50



% BAR

Wperitigven

Porto Rood of Wit €7,00
Pineau Des Charentes €7,00
Kir €7,50
Kir Royale €8,50
Martini wit of Rood €7,50
Campari Puur €7,50
Campari (Orange of Soda) €11,00
Ricard €8,00
Bacardi Bruin of Wit €8,50
Bacardi Spiced €8,50
Vodka Rood of Wit €8,50
Pisang €7,50
Passoa €7,50
Glas Champagne € 12,50
Champagne Lanson Black brut €70,00
Glas Cava €7,5
Fles Cava €32,00
Glas Prosecco €8,00

Fles Prosecco €34.,00



% BAR

Prisdranken

Chaudfontaine Plat of Bruisend
0.251 €3,50 Fles 0,51 €6,00
Coca Cola Regular of Zero €3,50
Fanta €3,50

Sprite €3,50

Lipton Ice Tea €3.50

Fuze Tea Peach €3,90
Appletiser €3,90

Appelsiensap €3,90
Pompelmoessap €3,90

Agrum €3,90

Tonic Bliss €3,90

Bigren

Cornet of Cornet 0,3 €4.90

Cornet Gold €4.50

La Trappe Triple of La Trappe 0,0 €4.90
Duvel €4.90

Steenbrugge Blond-Bruin-Wit €4.90
Estaminet of Estaminet 0,0 €3.00
Rodenbach Fruitage €3.90

Palm €3,00

Gouden Carolus Blond of Bruin €4,90
Orval €5,50

Geuze - Kriek Boon €4,50



% BAR

Warme Pranken

Koffie of Espresso €3,50
Cappuccino €4,00

Latte Macchiato €4,50
Thee Earl Grey €3,50
Thee Groen €3,50

Thee Rozenbottel €3,50
Thee Kamille €3,50
Thee Gember €3,50
Verse Muntthee €5,00

Irish Coffee €11,00
Italian Coffee €11,00
French Coffee €11,00
43 Coffee €11,00
Baileys Coffee €11,00

Sterkeg Pranken

Limoncello €7,50

Amaretto Disaronno €8,50

43 €8,50

Baileys €8,50

Cointreau €8,50

Calvados €8,50

Whisky Gouden Carolus €9,50



% BAR

Wittg Wijnen

Per Glas of Fles

| Fossili Bianco DOC Veneto €5,5 - €25
Rialto Chardonnay DOC Veneto €7 - €30

Amelie Chardonnay Languedoc €6 - €28

Per Fles

Trebbiano di Toscana Bio IGT €32
Vermentino di Toscana BIO IGT L'Aldino €35
“Voce di Lago” Sicilia DOC Girillo €38
Doriac-Reserve Chardonnay Languedoc €32

Chavet La Cote Menetou-Salon Loire €39
Gautheron Chablis Vaillons 1er Cru Bourgogne €56

Rosg Wijnen

[l Cavaliere IGT Rosé di Toscana €6 - €28

Amélie Syrah Rosé 2024 - Languedoc €6 - €28



% BAR

Rodg Wijnen

Per Glas of Fles

| Fossili Merlot DOC Veneto €5,5 - €25
Rialto Cabarnet Sauvignon DOC Veneto €7 - €30

Amelie Merlot Languedoc €6 - €28

Per Fles

Grottasira Sicilia DOC €35

Carmignano DOCG Santa Christina Toscane €35
Visellio Primitivo Salento IGT Puglia €47

Nero D’Avola Riserva DOC Sicilié €49

Barolo Riserva “Essenze” DOCG Piemonte €63

Chateau Jeremie Corbieres 2021 Languedoc €36
Chateau Fonréaud, Listrac Bordeaux €43
Dom Blain Gagnard Chas-Montrachet Bourgogne €62



St S

Pasta’s Lunch

Spaghetti Bolognaise €17
Lasagna €19

Penne all'arrabbiata €16
Vegetarische Pasta €15

dacks

Vol-au-vent met frietjes €22

Croque Monsieur €13

Croque Madame €15

Croque Bolognaise €15

Croque Vegetarisch €13

Artisanale Garnaalkroketjes met frietjes €21
Artisanale Kaaskroketjes met frietjes €17
Duo van Kaas-en Garnaalkroketjes met frietjes €19
Salade met Scampi €23

Salade met Kip €22

Scampi van de Chef €24

Stegak

Steak met Peper- of Champignonsaus en frietjes €29
Steak Tartaar met frietjes €27

lsunch van deg week

Zie suggestiebord



RN
Diner

Woordje Uitleg

Bij La Perla kiezen we voor het foodsharing concept.
Verschillende gerechten die je deelt met de hele tafel.

Hoe gaan we te werk?

Je bestelt in verschillende ‘rondes’. Zo kan je bijvoorbeeld
starten met enkele bites, nadien enkele starters, gevolgd
door de main gerechten met een side gerechtje.

Elk gerechtje is voor 2 personen.

Liever alles tegelijk op tafel? Laat het gerust weten!
Wij raden aan om meerdere bordjes per persoon te
voorzien.

Geniet als laatste zeker nog van de dessertronde.

Heb je nog vragen voor ons?
Stel ze gerust, wij helpen je graag verder.

Laat het smaken!



S
Diner
Chef’s Choicg

Verschillende koude en warme gerechtjes bepaald door de chef
€49 p/p
Kan enkel per tafel besteld worden en min 2p,
Vanaf 7p dient u wel de menu te nemen.

Bites

Mangalica ham/ Manchego/ Coppa €15
Pan con Tomate €10

Nobashi Garnalen/ Sweet Chili €16
Goujonettes/ Remoulade €15
Albondigas/ Arrabbiata €13

Hummus/ Kikkererwt/ Pane Carrasau €10

leder bordje is voor 2p

otarters

Garnaalkroketjes/ Gebrande Limoen/ Peterselie €16
Carpaccio Holstein/ Rucola/ Pijnboompit/ Pecorino €16
Ceviche Zeebaars/ Duindoornbes/ Radijs/ Avocado €17
Tataki/ Zalm/ Sesam/ Sojabonen/ Wakamé €16
Burrata/ Groene Pesto/ Hazelnoot €14

leder bordje is voor 2p



Mains Diner

Buikspek/ Rode Biet/ Kalfsjus/ Broccolini €15
Gamba/ Look/ Zongedroogde Tomaat €17

Steak Tartaar/ Kappertjes/ Sucrine €16

Risotto/ Boschampignons/ Bieslook/ Prei olie €12
Tagliata Di Manzo/ Filet Pur/ Balsamico €18

leder bordje is voor 2p

oides

Patatas Bravas €7

Zoete Frieten “Loaded” €7

Brood/ Aioli €6

Gepikkelde Groentjes (Escabesche) €7
Geroosterde Groentjes €7

leder bordje is voor 2p

Pessert

Klassieke Dame Blanche/ Crumble/ Vanille €10
Millefeuille/ Framboos/ Créme Suise/Munt €11
Brownie/ Pistache/ Witte Chocolade €10
Pavlova/ Rood Fruit/ Mascarpone/ Meringue €11
Colonel/ Absolut Vodka/ Citroen €10
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